
Aus unser´m Suppentopf 

 
Bauerngerstlsuppe mit Selchfleisch 

4,90 

 

Tomaten-Basilikum-Rahmsuppe 

4,20 

 

Hausgemachte Gulaschsuppe  

4,20 

 

Wiener Suppentopf mit Gemüse 

Nudeln und Hühnerfleisch 

5,20 

 

Französische Zwiebelsuppe 

4,70 

 

 

Schenken verlangt Nachdenken, 

beschenkt werden – Nachsicht! 

 

 



Der Mensch lebt nicht vom Brot allein! 

 

 

 

 

Pikantes und „Heimisches“ 
 

2 Kaspressknödel in der Suppe 

mit grünem Salat 

8,70 

 

Hausteller mit gemischtem Salat 

Schweinefilet auf Toast, Grillgemüse und zweierlei Dips 

9,70 

 

Wiener Rahmbeuscherl mit Semmelknödel 

8,90 

 

„Tiroler Toast“ 

Speck und Tomaten auf Schwarzbrot, 

 überbacken mit Tilsiter, gemischter Salat 

8,20 

 



Vitaminecke! 
 

Putenfiletstreifen auf Blattsalat 

8,20 

 

Griechischer Bauernsalat 

7,20 

 

Steirischer Salat 

mit Ei, gerösteten Speckwürfeln, 

Croutons und Kernöl 

7,20 

 

Thunfisch auf Blattsalat 

mit Tomaten und Zwiebeln 

6,90 

 

 

 

 

 

 



Zwischendurch….. 
passt immer, auch wenn man nur schnell  

einen Kaffee trinken wollte 

 

Feiner Lachsteller mit Oberskren 

7,90 

 

Tiroler Speckbrettl 

7,20 

 

Dreierlei Aufstriche mit Landbrot 

4,20 

 

Saure Haussulz´  

mit Zwiebel und Kernöl 

7,20 

 

Schinken-Käse-Toast mit Salat 

6,50 

 

70 cm „St. Johanner“ mit Kren und Senf 

4,30 

 

Warmes Knoblauchbrot 

1,90 



Aus unserer „Mehlspeisküche“ 

 
 

 

 

 

Topfenkuchen mit heißen Weichseln 

und Obstgarnitur 

5,80 

 

Mohr im Hemd mit Eis 

Lassen Sie sich überraschen! 

5,80 

 

Marillen- oder 

Preiselbeerpalatschinken mit Eis 

4,90 

 

Eispalatschinken mit Schokosauce 

5,40 

 

Kaiserschmarr´n mit Apfelmus 

7,40 

 



„Der Moorhof“ 
….Ihr Kaffeehaus in Oberau 

 

Wir freuen uns, dass Sie uns besuchen! 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Unsere Mehlspeisen entstehen alle in der eigenen Backstube ohne 

künstliche Zusatzstoffe! 

Möchten Sie Süßes für diverse Feierlichkeiten oder ein 

Nachtischbuffet für Ihre Einladung zu Hause? 

Wir bemühen uns gerne darum! 

 



 

Höflichkeit ist die Kunst richtigen Zuhörens, 

Takt ist die Kunst richtigen Weghörens! 

….. und beides lernt man im  

Kaffeehaus! 

 

Kaffee klassisch 

 

Verlängerter    2,40 

Großer Brauner   2,90 

Portion Kaffee   4,50 

Kleiner Brauner    2,00 

Latte macchiato    2,60 

Cappuccino    2,50 

Espresso macchiato   2,10 

 

Spezialitäten 

 

Caffé Affogato (Mocca, Vanilleeis, Milchschaum)   2,90 

Mexikaner (mit Rum, Milchschaum und Zimt)    4,20 

Kaffee Biedermeier (m. Marillen- und Eierlikör)   4,20 

Einspänner (im Glas mit viel Schlag)     2,70 

Irish Coffee         4,20 

Kaffee Amaretto        4,20 

 



Früher bekam der Mann eine Frau, die kochen kann wie seine Mutter …. 

Heute bekommt er eine Frau, die trinken kann wie sein Vater!! 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Getränkekarte 
 

Heißgetränke 

 

Tee aus der Extraauswahl  3,30 

Heiße Schokolade mit Schlag  2,90 

….mit Amaretto o. Baileys  4,20 

Schoko Rum     3,90 

 

Frisch „Gepresstes“ 

 

Ananas-Kiwi-Banane   3,10 

Karotte-Apfel    2,80 

Karotte-Orange    2,80 



 

Zum gemütlichen Verweilen! 

 

1 Glas Prosecco    2,80 

Prosecco Aperol    3,20 

Aperol-Spritz    3,40 

Campari-Soda oder Orange  3,40 

Martini bianco oder dry  3,00 

 

 

 

„Hugo“  

Prosecco, Holundersirup, Soda und Minze 

3,50 

 

 

 

Wer Sorgen hat, hat auch Likör 

 

Baileys auf Eis    2,80 

Cointreau     2,80 

Amaretto     2,80 

Grand Marnier    2,80 

 

 

 



Wein 

1/8 l Hausmarke      2,00 

1/8 l Zweigelt       2,20 

1/8 l Muri St. Magdalener     3,30 

 

1/8 l Grüner Veltliner       2,00 

1/8 l Sauvignon blanc      3,30 

Für weitere Auswahl fragen Sie bitte unsere Bedienung! 

 

Bier 

 

Großes Bier vom Fass      3,30 

Kleines Bier vom Fass     2,60 

„Pfiff“                              2,00 

Weizenbier hell oder dunkel     3,50 

Weizenbier leicht oder alkoholfrei    3,50 

Kleines Weizenbier hell     2,70 

 

Alkoholfreies 

 

0,2 l Cola, Spezi, Sprite, Almdudler    2,20 

0,2 l Schweppes Bitter Lemon     2,40 

0,2 l Vöslauer Mineralwasser     2,20 

 

Spirituosen 

 

Bauernobstler       2,20 

Moosner Birne      2,40 

Wildschönauer Krautinger     3,00 



Eiszeit im Moorhof 
 

 

 

 

 

 

 

 

Frische Ananas mit Vanilleeis 

fein garniert mit Himbeersauce 

5,60 

 

Vanilleeis mit Kürbiskernöl 

je nach Saison mit Erdbeeren,  

Trauben, Marillen oder Nussvariationen 

5,60 

 

Joghurttraum 

mit frischem Obst und Eis 

5,50 

Bananensplit 

4,90 

Marillencocktail gerührt mit Eis 

3,70 



Schwarzwaldbecher 

Vanille- und Schokoeis mit Weichseln 

5,20 

 

Eiscreation „Café Moorhof“ 

mit vielen Früchten  

5,60 

 

Walnuss-Mandel-Becher 

mit Eierlikör und Schokosauce 

5,20 

 

Heiße Liebe 

Vanilleeis mit heißen Himbeeren 

                                                                   5,20 

 

Eiskaffee „gerührt“ oder Wiener Eiskaffee 

Eisschokolade 

5,30 

 

Kinderbecher mit Schokosauce   3,20 

Milchmix Erdbeer, Schoko o. Banane   3,70 

Prosecco mit Holunder und Zitronensorbet   4,90 

Eis gemischt  3,00   …mit Schlag   3,50 

 



 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  


